ALLE GETRANKE im Kiihischrank
2.90€/ Dose

1
RAMEN witsuppe) 1 &

© Sauer Schari-Reisnudelns.z » *3.4 11 90

Pak-Choi, Seetang, Erdnusse, Koriander, U m&.
Lauchzmebel *Slchuaanfeffer — B

La A &

oY

&

Schwarze Pilze, Goji=Beeren, Taglilienkn
Laughzwiebel und Koriander Seperat. .

L
© Tantan Ramen i % & »1,345

f _ S
(s2) l‘ammilelsch Ramen 7 5 15.90

13.90

Aber garantiert ORIGINAL!

GYOZA u2su) 42

Classic gekochte GYOZA-« 4

gekochte Gyoza. Blattsenf, Karotten und Essig

separat

@ Schweinefleischfiillung ™ 713.90
¢ @ Hiihnerfleischfiillung™ -~  13.90
+ @ Garnelenfiillung ™ 15.90

Chiliol, Schweinehackfleisch, Pak—-Choi, Lauchzwiebel,

Erdnlisse, Sichuan Pfeffer

© BeefRamens 5 e 53

Pak- Ch0| Koriander, Lauchzwiebel

@ﬁnlcv Beei RAMEN 5224 15 <135

Pak—Chol, Korla;nd" r,?l_auch‘zmebel Chlllol

* -
© Beel nelsnmfelnsunné A % i

Pak-Choi, Koriander, Lauchzwiebel

'u..,lﬁ 2

© Snicy Beei Reisnudelnsuppe -5 % w4 *°

Pak-Choi, Koriander, Lauchzwiebel, Chiliol

© Sauer smﬁn Pork Ramen wgﬁ &

Pak-Choi, Koriander, Lauchzwiebel

& <

QD Sauer Scnarﬁ%eei Ramen s 22 % # %

Pak Choi, Koriander, Lauchzwiebe Chiliol

&4

14.50

13.90

13.90

Japan RAMEN: <& =

Japanisch Tantan « x x4 < <35

Pak-Choi, Lauchzwiebel, getrocknete Chili, Mais, Brokoli

9 yuat (EGAN, 11.90

. mitFried Chicken: 13.90
~ ® mit gamelen und Temnura uewfnsasu 19.90

‘*-i

14.50

*1,3,5 . R

300 I\(Rso Ramen . « 1345;& |

-Choi, LauchZW|ebe} getrock Chili, Mais, Brokoli
*1 35 i 5,“ . -t g : 11 90
1390 0 mit Fried Chicken (35, ca1200) G- 13.90

3 @ mit Garnelenund Tempura gewes3su  15.90

Allergenkennzeichnung: 1=Gluten/Weizen 2=Eier 3=Soja A4-Niisse/Erdnuss 5=Sesam G=Krehstier

5 @ Hiihnerfleischfiillung™°

& @ Garnelenfiillung '
¥ @ vegetarisch mcurvesan *t5:112,90

5 (@ vegetarisch micnrvesan *1(=7112.90

Shan'’i YOUPO Art # w % & ¥ ¢

gekochte Gyoza libergossen mit Chilipulver und
Blattsenf, Karotten und Essig separat

@ Schweinefleischfiillung *'° 13,90

13.90
15.90

MALA At 5304t # ¢

gekochte Gyoza mit Erdnuss—-Sauce, Chilidl,
Knoblauch, Sichuan Pfeffer, Seasam und Pak-Choi

@ Schweinefieischfiillung*'>43 g

3@ Hiihnerfleischfiillung>>* 13 99
. @ Garnelenfiillung ">+
@ vegetarisch mcurvesan) 5% 12.90

19.90



Alle Gerichte werden etwa 6 min lang

zubereitet. Aber keine Sorge, mit Vorspeise

verfliegt die Leit _
(° U‘%
BEILAGE . -

= @ Takoyaki asu % ;%:9.,0 %27, 8 \é,
= @ Fried cmcl(m/ /g\ca 2o 8% G 1450

A3

= @ Temopura- ﬁam/ Ien @su 4% % 415(!

= @ Kimehi iz %\ X , 2 i 6

@ Nigensalat ;% ﬁ 7 35 F="300

O Edamame % 7 3 ’*‘ <2 5300

@ Gyoza sl;nwemellmsch usu* 490

@ Gyoza Hiihnefleisch usu *' 4.90
e vo ) Ehza Garnelen wsi? 5.30

4 @ Gyoza vr&-rlscn sy @ .30

MAU\ MIX 7 3 4%

EXTREM'NUDELN
BAN MIAN conhne suppe) ¥ &

Erdnuss-Sauceyhausgemachte Chiliol und.Sichuan
Pfeffer

@ Mala MiX vegan un.nudem 34 13.90

[Vi6Al | gekochte EX2 hls@mluﬁala § ce und kleine
Potion hausgemachte Welzem‘l’udgln

@ Mala Mix ALL *JIE umumu 134641 3()

gekochte EX2his EXK13 mit Mala Saut:e’ ung‘ Kleine
Potion hausgemachte Welzennudgbn ’

Allergenkennzeichnung: 1=Gluten/Weizen 2=Eier 3=Soja
A=Niisse/Erdnuss 5=Sesam
6=Krehstier 7=Weichetier 8=Milch

SHAN'XI YOUPO 1% i % 4 €

hausgemachtes Chilipulver, Knoblauch mit heiBem Ol
ubergossen. Blattsenf, Karotten Pak Ch0| Lauchzwiebel

€ Youpovesanz % @ 13 oY) N 9.90
@ Youno Beef cﬁ“frﬁaaﬁ’%. \13.90
@ Youpo Pork : R %ﬁ ’:135 x AR 13 90

z%«% %, 12 R 13.90

W

\ ’\ ﬁ}

hausgemachtes Lauchzwgbel@l i(érotten P k"Qh‘m frlttlerte
Lauchzwibel und Lauchzwiebel: sgpé;rat v

L

@ ciassic Lauchzwiehel vegan % i & *’&3 SN, 9 90
© Lauchzwiehelol Beei % 4% ;*1!3 13.90

HACK FFLEISCH "%

hausgemachte Schweinehackfleisch, Gurken, Karotten,
Pak-Choi und Lauchzwiebel separat

@ Classic Pork-Hack # i & *1.3:5
@ HotPork-Hack %1 1 % & 1,35

* mit hausgemachtes Chiliél und SICHUAN PFEFFER dazu

13.90
13.90

TOMATENEl %% 2 %

hausgemachtes Tomaten-Ei Sauce, Lauchzwibel Gurken
und Pak-Choi separat

© classic Tomaten-Ei % 7 % % & *123 12.90
© Tomaten-EiBeef # 7 % % % @ & *1.23 14.90

1.3 @ Tomaten-Ei Pork Hack # # % 54 % & *1:23514.90

ERDNUSS 7 # 4

Erdnuss-Sauce, Lauchzwibel, Gurken, Pak-Choi,
Karotten, Blattsenf und Erdnusspulver

@ classic Erdnuss vegan 2 i % & *$34:510.90

@ Erdnuss Beef-Rolls i % 7. 4 s *134  13.90
@ Erdnuss Beef i % 4 @ & *1.34 13.90
@ Mala s & *1.34,5 pend 10.90

* mit hausgemachtes Chiliél und SICHUAN PFEFFER dazu

EXTRA TOPPING

& Geschmorte Ei 5 % % 150
& Fritierte Tofo (4St.) % 7 7 0.90
& shitake %z 120
& Brokkoli-= 7 7 0.90
@ Lottoswurzel Scheibie # 129
& schwarze Pilze - # 0.90
) Seetangstreifen % 4% 150
@ Tofustreifen 7.7 4. /150
2D Beet-Rolls (5 Ilollél,.- N < /450
& Fischiiillchen & x. L4 350
@ Geschiilte Garnelle (4 SL) # 1, 3.90
& Krebsstick [4SL) 4 3.90
& Fsch-Toluzz 7 2.90
2 Schweinehackfleisch v # *3.4 4.50
< Rindflgisch 4 3 *3:4 4.50
& Tomaten Ei-% 3 & % *2 450

.+ & Fried Chicken est ca 1200 1% & 4.50

o *:‘\fiﬂé



